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B-VG Art139 Abs1 / Individualantrag
Fleischverarbeitungsbetriebe-HygieneV, BGBI 397/1994
Frischfleisch-HygieneV, BGBI 396/1994
Geflugelfleisch-HygieneV, BGBI 403/1994
Kaninchenfleisch-V, BGBI 401/1994
Zuchtwild-FleischuntersuchungsV, BGBI 399/1994
Leitsatz

Zuruckweisung der Individualantrage auf (teilweise) Aufhebung der Frischfleisch-HygieneV, der Geflugelfleisch-
HygieneV, der Kaninchenfleisch-V, der Fleischverarbeitungsbetriebe-HygieneV und der Zuchtwild-
FleischuntersuchungsV mangels Eingriff in die Rechtssphare des antragstellenden Fleischers

Spruch

Die Antrage werden zurtickgewiesen.
Begriundung
Begrindung:

I. 1.a) Der Antragsteller bt im Standort Steyr-Gleink das Fleischergewerbe aus. Den Antragsausfuhrungen zufolge liegt
der Schwerpunkt der Tatigkeit im Zerlegen und Verkaufen von Frischfleisch; in untergeordnetem Umfang wird auch die
Schlachtung von Tieren - darunter Gefligel, Zuchtwild und Kaninchen - durchgefuhrt.

Mit den vorliegenden, auf Art139 Abs1 letzter Satz B-VG gestutzten (in einem gemeinsamen Schriftsatz eingebrachten)
Antragen stellt er - mit der (naher ausgefuihrten) Begriindung, die bekampften Verordnungen (Verordnungsstellen)
verstieBen gegen den Gleichheitsgrundsatz, weil sie unsachlicherweise landwirtschaftliche Betriebe gegentiber den
Fleischhauern begunstigten - folgendes Aufhebungsbegehren:

"Ich stelle daher den Antrag, folgende Worte bzw. Wortfolgen nachstehender Verordnungen aufzuheben:

a) Frischfleisch-Hygiene-VO:
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Vor §17 hat die Uberschrift zu entfallen. In §17 Abs1 entfallen die Worte 'landwirtschaftliche' sowie 'von den
Landwirten oder in deren Auftrag'. In 817 Abs1 Z1 entfallen die Worte 'direkt ab Hof". In 817 Abs1 Z2 entfallen die
Worte 'unter der Deklaration 'aus bauerlicher Schlachtung", sodal’ 817 Abs1 wie folgt zu lauten hat:

'Werden durch Betriebe an einer bestimmten Schlachtstatte jahrlich insgesamt weniger als 50 GVE (iSd §15 Abs4 und 5)
erschlachtet und wird dieses Fleisch

1.
an den Letztverbraucher (Konsumenten) oder
2.

unter namentlicher Anfihrung des Produzenten entweder auf Markten oder durch hiezu befugte Gewerbetreibende
direkt an den Letztverbraucher abgegeben, so haben diese Schlachtstatten nur die Bedingungen der Abs2 bis 6 zu
erfallen.’

b) Geflugelfleisch-HygieneVO:

Vor §17 hat die Uberschrift zu entfallen. In §17 Abs1 entfallen die Worte 'landwirtschaftliche' sowie 'von den
Landwirten oder in deren Auftrag'. In 817 Abs1 Z1 entfallen die Worte 'direkt ab Hof". In 817 Abs1 Z2 entfallen die
Worte 'unter der Deklaration 'aus bauerlicher Schlachtung", sodal’ 817 Abs1 wie folgt zu lauten hat:

'Werden durch Betriebe an einer bestimmten Schlachtstatte jahrlich insgesamt weniger als 10.000 Tiere geschlachtet
und wird dieses Fleisch

1.
direkt an den Letztverbraucher (Konsument) oder
2.

unter namentlicher Anfihrung des Produzenten entweder auf Markten oder durch hiezu befugte Gewerbetreibende
direkt an den Letztverbraucher abgegeben, so haben diese Schlachtstatten nur die Bedingungen der Abs2 bis 6 zu
erfallen.’

Q) KaninchenfleischVO:

Vor §7 entféllt die Uberschrift. In §7 Abs1 entfallen die Worte 'landwirtschaftliche' sowie 'von den Landwirten oder in
deren Auftrag'. In 87 Abs1 Z1 entfallen die Worte 'direkt ab Hof'. In 87 Abs1 Z2 entfallen die Worte 'unter der
Deklaration 'aus bauerlicher Schlachtung", sodal3 87 Abs1 zu lauten hat:

'Werden durch Betriebe an einer bestimmten Schlachtstatte jahrlich insgesamt weniger als 5.000 Tiere
1.

an den Letztverbraucher (Konsument) oder

2.

unter namentlicher Anfihrung des Produzenten entweder auf Markten oder durch hiezu befugte Gewerbetreibende
direkt an den Letztverbraucher abgegeben, so sind hiebei 86 Abs3, 87 Abs2 und anstatt der tbrigen Bestimmungen
dieser Verordnung die Bedingungen des 817 Abs2, 3, 5 und 6 der Gefligelfleisch-HygieneVO einzuhalten.'

d) Fleischverarbeitungsbetriebe-HygieneVO:
In 811 Abs2 entfallt das Wort 'landwirtschaftliche'.

e) Zuchtwild-FleischuntersuchungsVO:
In 84 entfallt das Wort 'landwirtschaftliche'.

In eventu stelle ich den Antrag, auf ganzliche Aufhebung des §17 Frischfleisch-HygieneVO, des 817 Gefltgelfleisch-
HygieneVO, des §7 KaninchenfleischVO, des §11 Abs2 Fleischverarbeitungsbetriebe-HygieneVO sowie des 84 Zuchtwild-
FleischuntersuchungsVO.

Weiters in eventu stelle ich die Antrage auf Aufhebung der Frischfleisch-HygieneVO, der Geflugelfleisch-HygieneVO, der
KaninchenfleischVO, der Fleischverarbeitungsbetriebe-HygieneVO sowie der Zuchtwild-FleischuntersuchungsvVO



jeweils zur Ganze wegen Gesetz- bzw. Gleichheitswidrigkeit."
SchlieBlich beantragt der Einschreiter Kostenzuspruch.

b) Am 28. September 1995 langte beim Verfassungsgerichtshof ein erganzender Schriftsatz des Antragstellers ein, der
aber vor der (am nachsten Tag stattgefundenen) mundlichen Verhandlung nicht mehr zugestellt werden konnte.

2. Die Bundesministerin fiir Gesundheit und Konsumentenschutz erstattete eine AuRerung, in der die Abweisung des
Antrages begehrt wird.

I1. Die zur (teilweisen) Aufhebung beantragten Verordnungen sind mit 1. Juli 1994 in Kraft getreten. Sie haben
auszugsweise folgenden Wortlaut (Die mit dem Primarantrag bekampften Verordnungsstellen sind hervorgehoben):

a) Verordnung des Bundesministers fur Gesundheit, Sport und Konsumentenschutz (BMGSK), BGBI. 396/1994, Uber die
Hygiene bei der Gewinnung, Bearbeitung, Lagerung und beim Transport von frischem Fleisch (Frischfleisch-HygieneV):

"Auf Grund des 8§17 Abs3, des 838 Abs2 und 3 und des 845 Abs6 des Fleischuntersuchungsgesetzes, BGBI. Nr.
522/1982, zuletzt gedndert durch das BundesgesetzBGBI. Nr. 118/1994, wird verordnet:

Inhaltsverzeichnis
1.

Hauptstlck - Anwendungsbereich und Begriffsbestimmungen

881 und 2

2. Hauptstlck - Allgemeine Hygienebestimmungen flr Betriebe
83
3.

Hauptstlick - Besondere Hygienebestimmungen fir Schlachtbetriebe
8§84

4.

Hauptstlick - Besondere Hygienebestimmungen flr Zerlegungsbetriebe
85

5.

Hauptstlck - Besondere Hygienebestimmungen fur Kihlhauser

86

6.

Hauptstlick - Hygienebestimmungen fur Betriebspersonal, Raume, Einrichtungsgegenstande und Arbeitsgerate in den
Betrieben

87
7.

Hauptstulick - Hygienebestimmungen fir das Schlachten, Bearbeiten (insbesondere das Zerlegen) sowie das Lagern und
Transportieren von frischem Fleisch 888 bis 14

1.

Abschnitt - Schlachten, Entbluten, Enthauten und Ausweiden
88

2.

Abschnitt - Zerlegen

89
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3.
Abschnitt - Umhdllen und Verpacken von frischem Fleisch
810
4.
Abschnitt - Lagern
8811 bis 13
5.
Abschnitt - Transportieren
§14
8.
Hauptstlick - Sonderbestimmungen fir Betriebe mit geringer Produktion
8815 bis 20 (richtig: 8815 und 16)
1. Abschnitt - Betriebe mit geringer Produktion
815
2.
Abschnitt - Hygienebestimmungen
816
9.
Hauptstlick - Landwirtschaftliche Betriebe
817
10.
Hauptstlck - Eigenkontrolle
818
11.
Hauptstlck - SchluRBbestimmungen
8819 und 20
1. Hauptsttick

Anwendungsbereich und Begriffsbestimmungen

9. Hauptstlck
Landwirtschaftliche Betriebe

817.(1) Werden durch landwirtschaftliche Betriebe an einer bestimmten Schlachtstatte jahrlich von den Landwirten
oder in deren Auftrag insgesamt weniger als 50 GVE (im Sinne des §15 Abs4 und 5) erschlachtet und wird dieses Fleisch

1.
direkt ab Hof an den Letztverbraucher (Konsument) oder
2.

unter der Deklaration 'aus bauerlicher Schlachtung' unter namentlicher Anfihrung des Produzenten entweder auf
Markten oder durch hiezu befugte Gewerbetreibende direkt an den Letztverbraucher abgegeben,

so haben diese Schlachtstatten nur die Bedingungen der Abs2 bis 6 zu erfillen.



(2) Das Fleisch muB3 so in Verkehr gebracht werden, dal3 eine hygienisch nachteilige Beeinflussung hintangehalten
wird, insbesondere durch Staub, Schmutz, Geruchsstoffe, Abgase, Witterungseinflisse, Licht, Pflanzen und Frichte,
Krankheits- und Verderbniserreger, Schimmelpilze, menschliche oder tierische Ausscheidungen, Tiere, tierische
Schadlinge, Schadlingsbekdmpfungsmittel, Unkrautvertilgungsmittel und andere Gifte sowie Reinigungs-,
Desinfektions- und Anstrichmittel.

(3) Fur die Schlachtung sowie die Bearbeitung (einschlieBlich Zerlegung) des Fleisches missen Raumlichkeiten zur
Verfligung stehen, die auf Grund ihrer Ausgestaltung und Einrichtung wahrend dieser Arbeitsgange den Erfordernissen
des 816 Abs1 Z1, Z2 erster und zweiter Satz, Z3, Z4, Z5 erster Satz, 76, Z8 erster Satz, Z9 erster Satz sowie des §16 Abs2
Z2,74,75,76,7Z9 und Z10 entsprechen.

(4) Die Raumlichkeiten gemall Abs3 sind vom Fleischuntersuchungstierarzt im Zuge der Schlachttier- und

Fleischuntersuchung im Sinne des 817 des Fleischuntersuchungsgesetzes zu kontrollieren.

(5) Das im Betrieb verwendete Wasser hat den bakteriologischen Anforderungen an Trinkwasser zu entsprechen und
ist - sofern es nicht aus einer 6ffentlichen Trinkwasserversorgungsanlage stammt - nachweislich in Abstanden von

hochstens zwei Jahren bakteriologisch untersuchen zu lassen.

(6) Das Fleisch darf nur ohne eine gemal3 den lebensmittelrechtlichen Vorschriften zu kennzeichnende Verpackung

feilgehalten werden.
10. Hauptstick
Eigenkontrolle
§18...."

b) Verordnung des BMGSK, BGBI. 403/1994, Gber die Hygiene bei der Gewinnung, Bearbeitung, Lagerung und beim
Transport von frischem Geflugelfleisch (Geflugelfleisch-HygieneV):

"Auf Grund des 8§17 Abs3, des 838 Abs2 und 3 und des 845 Abs6 des Fleischuntersuchungsgesetzes, BGBI. Nr.
522/1982, zuletzt gedndert durch das BundesgesetzBGBI. Nr. 118/1994, wird verordnet:

Inhaltsverzeichnis
1.
Hauptstlick - Anwendungsbereich und Begriffsbestimmungen §81 und 2
2.
Hauptstlck - Allgemeine Hygienebestimmungen fir Betriebe
83
3.
Hauptstlick - Besondere Hygienebestimmungen fur Schlachtbetriebe
84
4, Hauptstlck - Besondere Hygienebestimmungen flr Zerlegungsbetriebe
85
5.
Hauptstlick - Besondere Hygienebestimmungen fur Kihlhauser
86
6.

Hauptstlick - Hygienebestimmungen fir Betriebspersonal, Raume, Einrichtungsgegenstande und Arbeitsgerate in den
Betrieben

87

7.
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Hauptstlck - Hygienebestimmungen fur das Schlachten, Bearbeiten (insbesondere das Zerlegen) sowie das Lagern und

Transportieren von frischem Geflgelfleisch §88 bis 14
1.
Abschnitt - Betduben, Entbluten, Rupfen und Ausweiden
88
2.
Abschnitt - Zerlegen
89
3.
Abschnitt - Umhdllen und Verpacken von frischem Geflugelfleisch
810
4.
Abschnitt - Lagern
811 bis 13
5.
Abschnitt - Transportieren
§14
8. Hauptstlck - Sonderbestimmungen fir Betriebe mit geringer Produktion
8815und 16
1.
Abschnitt - Betriebe mit geringer Produktion
815
2.
Abschnitt - Hygienebestimmungen
816
9.
Hauptstlick - Landwirtschaftliche Betriebe
817
10.
Hauptstlck - Eigenkontrolle
818
11.
Hauptstuck - SchluRBbestimmungen
8819 und 20
1. Hauptsttick

Anwendungsbereich und Begriffsbestimmungen

9. Hauptstlck

Landwirtschaftliche Betriebe



817.(1) Werden durch landwirtschaftliche Betriebe an einer bestimmten Schlachtstatte jahrlich von den Landwirten
oder in deren Auftrag insgesamt weniger als 10.000 Tiere geschlachtet und wird dieses Fleisch

1.
direkt ab Hof an den Letztverbraucher (Konsument) oder
2.

unter der Deklaration 'aus bauerlicher Schlachtung' unter namentlicher Anfihrung des Produzenten entweder auf
Markten oder durch hiezu befugte Gewerbetreibende direkt an den Letztverbraucher abgegeben,

so haben diese Schlachtstatten nur die Bedingungen der Abs2 bis 6 zu erfllen.

(2) Das Geflugelfleisch mu3 so in Verkehr gebracht werden, dall eine hygienisch nachteilige Beeinflussung
hintangehalten wird, insbesondere durch Staub, Schmutz, Geruchsstoffe, Abgase, Witterungseinfllsse, Licht, Pflanzen
und Frichte, Krankheits- und Verderbniserreger, Schimmelpilze, menschliche oder tierische Ausscheidungen, Tiere,
tierische Schadlinge, Schadlingsbekampfungsmittel, Unkrautvertilgungsmittel und andere Gifte sowie Reinigungs-,
Desinfektions- und Anstrichmittel.

(3) Fur die Schlachtung sowie die Bearbeitung (einschlieBlich Zerlegung) des Geflugelfleisches mussen Raumlichkeiten
zur Verfigung stehen, die auf Grund ihrer Ausgestaltung und Einrichtung wahrend dieser Arbeitsgange den
Erfordernissen des Abs2 entsprechen.

(4) Die Raumlichkeiten gemal Abs3 sind vom Fleischuntersuchungstierarzt im Sinne des 817 des
Fleischuntersuchungsgesetzes regelmaRig, mindestens aber einmal jahrlich, zu kontrollieren. Der Betriebsinhaber hat
dem Fleischuntersuchungstierarzt die fir die Kontrolltatigkeit erforderliche Hilfe zu leisten und diesem die fur die

Kontrollen nétigen Informationen zu geben.

(5) Das im Betrieb verwendete Wasser hat den bakteriologischen Anforderungen an Trinkwasser zu entsprechen und
ist - sofern es nicht aus einer 6ffentlichen Trinkwasserversorgungsanlage stammt - nachweislich in Abstanden von

hdéchstens zwei Jahren bakteriologisch untersuchen zu lassen.

(6) Das Geflugelfleisch darf nur ohne eine gemal} den lebensmittelrechtlichen Vorschriften zu kennzeichnende
Verpackung feilgehalten werden.

10. Hauptstick
Eigenkontrolle
§18....."

) Verordnung des BMGSK, BGBI. 401/1994, Uber das Inverkehrbringen von Fleisch von Hauskaninchen (Kaninchen-
fleischV):

"Aufgrund des 81 Abs8, des 81 Abs9 und des 835 Abs9 des Fleischuntersuchungsgesetzes, BGBI. Nr. 522/1982, zuletzt
gedndert durch das Bundesgesetz BGBI. Nr. 118/1994, wird verordnet:

Anwendungsbereich
81. Diese Verordnung gilt fur das Inverkehrbringen von Fleisch von Hauskaninchen.

Schlachttier- und Fleischuntersuchung

82. ...
Kennzeichnung und Veterinarbescheinigungen
83. ...
Transport
84. ...

Untaugliches Fleisch

85. ...
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Sonstige Hygienevorschriften
86. .....
Landwirtschaftliche Betriebe

87.(1) Werden durch landwirtschaftliche Betriebe an einer bestimmten Schlachtstatte jahrlich von den Landwirten oder
in deren Auftrag insgesamt weniger als 5000 Tiere

1.
direkt ab Hof an den Letztverbraucher (Konsument) oder
2.

unter der Deklaration 'aus bauerlicher Schlachtung' unter namentlicher Anfihrung des Produzenten entweder auf
Markten oder durch hiezu befugte Gewerbetreibende direkt an den Letztverbraucher abgegeben,

so sind hiebei 86 Abs3, 87 Abs2 und anstatt der Gbrigen Bestimmungen dieser Verordnung die Bedingungen des 817
Abs2, 3, 5 und 6 der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung einzuhalten.

(2) Kaninchenfleisch darf nur dann nach Abs1 ohne Schlachttier- und Fleischuntersuchung abgegeben werden, wenn
1.

durch den Betriebsinhaber festgestellt wurde, daR weder vor noch nach der Schlachtung am Tier beziehungsweise
Tierkérper Anzeichen einer Krankheit oder Erscheinungen vorliegen, die das Fleisch zum menschlichen GenuR
ungeeignet machen, und

2.

unzulassige Ruckstande gemal §26 des Fleischuntersuchungsgesetzes nicht zu erwarten sind, und

3.

bei der letzten Kontrolle gemaR 86 Abs3 keine Tierseuchen oder Zoonosen oder Ruckstande festgestellt wurden.

(3) Die Betriebe nach Abs1 sind vom Fleischuntersuchungstierarzt im Sinne des 817 des Fleischuntersuchungsgesetzes
regelmalig, mindestens aber einmal jahrlich, zu kontrollieren. Der Betriebsinhaber hat dem
Fleischuntersuchungstierarzt die fur die Kontrolltatigkeit erforderliche Hilfe zu leisten und diesem die fur die

Kontrollen nétigen Informationen zu geben.
Inkrafttreten
88..."

d) Verordnung des BMGSK, BGBI 397/1994, Uber die Hygiene bei der Verarbeitung von Fleisch sowie bei der
Bearbeitung, Lagerung und beim Transport von Fleischerzeugnissen (Fleischverarbeitungsbetriebe-HygieneV):

"Auf Grund des §17 Abs3, des 835 Abs9 und des §38 Abs2 und 3 des Fleischuntersuchungsgesetzes, BGBI. Nr.
522/1982, zuletzt geandert durch das Bundesgesetz, BGBI. Nr. 118/1994, wird verordnet:

Inhaltsverzeichnis

1.

Abschnitt - Anwendungsbereich und Begriffsbestimmungen
881 und 2

2.

Abschnitt - Hygienebestimmungen fir Betriebe

883 bis 6

3.

Abschnitt - Behérdliche Kontrolle

887 und 8
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4.

Abschnitt - Eigenkontrolle

89

5.

Abschnitt - Ausnahmebestimmungen
8810 und 11

6.

Abschnitt - SchluBbestimmungen

8812 und 13
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